中商联函〔2014〕193号

关于对拟推荐的2015年度国家科学技术
奖励候选项目进行公示的函
各有关单位：

根据《国家科学技术奖励工作办公室关于2015年度国家科学技术奖励推荐工作的通知》（国科奖字〔2014〕47号）要求，现将通过专家审查的、由我会拟推荐的2个2015年度国家科学技术奖励候选项目在我会网站（http://www.cgcc.org.cn）进行公示，公示期为10天（自公示之日起）。

任何单位或个人如对公示内容持有异议，请于公示期内以实名方式书面向我会科技质量部反映并提供必要的证明材料。
联系电话：010-68392469（兼传真）

联系地址：北京市西城区月坛北街25号2403室

邮政编码：100834
附件：
1.中国商业联合会拟推荐的2015年度国家科学技术奖励候选项目表
2.2015年国家科技进步奖推荐项目公示材料
2014年12月23日

附件1

中国商业联合会拟推荐的2015年度
国家科学技术奖励候选项目表

	序号
	申报奖项
	项目名称

	1
	技术发明奖
	大宗海产品对虾、鱿鱼和鱼糜制品质量安全控制关键技术及应用

	2
	科技进步奖
	产地微型节能冷库及果蔬绿色保鲜技术创新



附件2
2015年国家科技进步奖推荐项目公示材料
一、奖项类别

技术发明奖

二、项目名称

大宗海产品对虾、鱿鱼和鱼糜制品质量安全控制关键技术及应用
三、推荐单位

中国商业联合会

四、项目简介

我国是世界上最大的水产品生产和贸易大国，但近年来，水产行业连续遭遇鱿鱼“甲醛超标”、对虾“药残超标”、“亚硫酸盐超标”、“多聚磷酸盐超标”等质量安全事件，导致水产品国内外贸易受阻、企业亏损、产业发展严重受限。截止本项目研究开发之前，对虾、鱿鱼和鱼糜制品等大宗海产品质量安全控制方面的研究仍十分薄弱，上述问题未能得到较好解决。本项目在国家863计划、国家科技支撑计划、省部级重大科技攻关计划等多个项目的连续资助下，基于十多年的系统研究开发与推广应用，在大宗海产品对虾、鱿鱼和鱼糜制品质量控制、安全控制和高值化利用关键技术等方面取得了突破，为保障大宗海产品的质量安全和国内外市场开拓提供了理论依据和技术支撑，为我国渔业经济的持续增长提供了强大的动力。主要发明和创新内容如下：

1.发明了对虾质量安全控制关键技术。针对对虾产品中亚硫酸盐、多聚磷酸盐、药物残留、过敏原等质量安全问题，创制了对虾生物保鲜和涂膜保鲜技术，发明了冷冻虾仁的无磷保水剂和天然坑冷冻剂，提高了对虾产品质量并减少了化学保鲜剂、保水剂的应用；建立了链霉素、孔雀石绿等药物残留量的仪器检测法，研制了磺胺类、氟喹诺酮类等20余种药残的ELISA检测试剂盒和试纸条系列产品，发明了虾类食品过敏原的可视化蛋白芯片快速检测技术及过敏原快速诊断方法，发明了对虾原料微生物污染源的溯源技术，为对虾产品质量安全和国内外贸易提供了保障。

2.发明了鱿鱼内源性甲醛控制及高值化利用关键技术。针对“鱿鱼制品甲醛超标”和“秘鲁鱿鱼加工难”两大行业难题，研究阐明了鱿鱼制品中内源性甲醛的产生机制，开发出甲醛捕获剂及控制技术，成功将甲醛含量控制在安全限值以下；开发出秘鲁鱿鱼鱼糜加工技术和下脚料综合利用技术，有效改善了秘鲁鱿鱼鱼糜凝胶特性和风味，提高了产品附加值。

3.发明了鱼糜制品质量安全控制关键技术。开发了鱼糜制品复合生物保鲜技术和货架期指示器，创制了鱼糜制品非冻保鲜技术，改善了鱼糜制品品质，拓展了贮销途径。

获国家授权发明专利24项、实用新型专利8项，制定国家标准4项、行业标准2项、企业标准12项，获新产品认证5项，发表SCI收录论文89篇，EI收录论文31篇，出版专著2部。成果在多家水产加工企业推广应用，产生了显著的经济和社会效益。

五、推广应用情况

项目研究成果相继在辽宁、山东、江苏、浙江、福建、广东、海南等省份的水产品加工企业得到广泛应用。应用结果表明，成果在解决对虾质量安全问题、鱿鱼甲醛与高值化利用问题以及鱼糜制品质量安全问题等方面取得良好的效果，成功破解了“鱿鱼甲醛超标”等行业难题，对提高大宗海产品质量和安全性、保障国内外贸易起到了重要作用。
六、曾获科技奖励情况

1.鱿鱼、对虾等大宗水产品贮藏加工与质量安全控制关键技术及产业化，2013年度全国商业科技进步特等奖
2.海洋食品加工过程中质量安全控制关键技术及示范，2014年度教育部高等学校科学技术进步二等奖
3.鱿鱼和对虾制品全程质量安全控制关键技术研究及产业化，2009年度浙江省科学技术奖二等奖
七、主要知识产权证明目录（不超过10件）

	知识产权类别
	知识产权具体名称
	国家

（地区）
	授权号

	发明专利
	涂膜保鲜剂结合气调包装保藏南美白对虾的方法
	中国
	ZL 201010022812.8

	发明专利
	一种鱿鱼制品的甲醛清除剂及其应用方法
	中国
	ZL 200710157023.3

	发明专利
	一种耐高温微胶囊化姜黄精油生物抑菌剂的制备方法
	中国
	ZL 201210371157.6

	发明专利
	增强秘鲁鱿鱼鱼糜凝胶特性和改善鱼糜口感的方法
	中国
	ZL 200610053371.1

	发明专利
	一种针对水产食品中氟喹诺酮类药物残留的可视化检测方法
	中国
	ZL 200710116073.7

	发明专利
	检测磺胺类药物的酶联免疫试剂盒及其方法
	中国
	ZL 200910085947.6

	发明专利
	一种用于虾仁的无磷保水剂及其使用方法
	中国
	ZL 201010523259.6

	发明专利
	一种原位合成纳米SiOx的壳聚糖食品保鲜涂膜溶液的制备方法及其应用
	中国
	ZL 201310040225.5

	发明专利
	一种双重抑菌肉桂醛微胶囊的制备方法
	中国
	ZL 201210371342.5

	发明专利
	鱼糜制品的货架期预测模型
	中国
	ZL 200810041496.1


八、主要完成人情况表

完成人1：励建荣，教授，渤海大学，排名1

对本项目技术创造性贡献：项目负责人，7项发明专利的第一发明人、4项发明专利的主要发明人，8个国家及省部级项目主持人，对技术发明点1、2、3均做出了创造性贡献，包括对虾质量控制、鱿鱼内源性甲醛控制及高值化利用、鱼糜制品质量安全控制关键技术的研究与推广，投入工作量占本人工作量的80%。发表论文233篇（SCI 58篇、EI 26篇），获全国商业科技进步特等奖（排名1）、浙江省科学技术二等奖（排名2）各一项。

曾获国家奖励情况：南方主要易腐易褐变特色水果贮藏加工关键技术，2008年国家科技进步二等奖，排名第1。
完成人2：马永钧，教授级高工，浙江兴业集团有限公司，排名2

对本项目技术创造性贡献：项目主要完成人，励建荣教授主持的国家及省部级项目主要合作者，5项发明专利的主要发明人，对发明点1、2、3部分内容做出了创造性贡献，包括对虾质量控制、鱿鱼内源性甲醛控制及高值化利用、鱼糜制品质量安全控制关键技术的研究与推广应用。投入工作量占本人工作量的50%。和励建荣合作发表论文7篇（其中EI 1篇），获全国商业科技进步特等奖（排名2）、浙江省科学技术二等奖（排名1）各1项。

曾获国家奖励情况：海洋水产蛋白、糖类及脂质资源高效利用关键技术研究及应用，2010年国家科技进步二等奖，排名第4。
完成人3：谢晶，教授，上海海洋大学，排名3

对本项目技术创造性贡献：项目主要完成人，励建荣教授主持的国家863项目、科技支撑计划项目主要合作者，7项发明专利、1项实用新型专利的第一发明人，4项国家及省部级项目负责人，对发明点1、3做出了创造性贡献，包括对虾质量控制、鱼糜制品货架期指示器的研究与应用。投入工作量占本人工作量的60%。发表论文25篇（SCI 4篇，EI 6篇，其中3篇EI和励建荣合作发表），获全国商业科技进步特等奖（排名3）1项。

曾获国家奖励情况：无。

完成人4：林洪，教授，中国海洋大学，排名4

对本项目技术创造性贡献：项目主要完成人，励建荣教授主持的国家863项目主要合作者，2项发明专利的主要发明人，对发明点1部分内容做出了创造性贡献，包括药物残留和过敏原检测方法与标准的研究与应用。投入工作量占本人工作量的60%。主持制定3项国家标准、2项行业标准，发表论文61篇（SCI 27篇、EI 2篇），和励建荣合作发表2篇，获教育部科学技术二等奖（排名1）1项。

曾获国家奖励情况：海洋水产蛋白、糖类及脂质资源高效利用关键技术研究及应用，2010年国家科技进步二等奖，排名第6。
完成人5：何方洋，研究员，北京勤邦生物技术有限公司，排名5

对本项目技术创造性贡献：项目主要完成人，励建荣教授国家科技支撑计划项目的主要合作者，2项发明专利和7项实用新型专利的主要发明人，对发明点1做出了创造性贡献，包括药物残留快速检测试剂盒、试纸条的研究开发和推广应用。投入工作量占本人工作量的60%。发表论文18篇（和励建荣合作发表4篇），获全国商业科技进步特等奖（排名5）1项。

曾获国家奖励情况：动物性食品中药物残留及化学污染物检测关键技术与试剂盒产业化，2006年国家科技进步二等奖，排名第3。
完成人6：李钰金，高级工程师，荣成泰祥食品股份有限公司，排名6

对本项目技术创造性贡献：项目主要完成人，励建荣教授国家科技支撑计划项目的主要合作者，2项发明专利的主要发明人，对发明点1、2、3部分内容做出了重要贡献，主要包括对虾、鱿鱼和鱼糜制品质量安全控制关键技术的产业化研究和推广应用。投入工作量占本人工作量的50%。和励建荣合作发表论文5篇（其中EI 1篇），获全国商业科技进步特等奖（排名12）1项。

曾获国家奖励情况：无。

一、奖项类别

科技进步奖

二、项目名称
产地微型节能冷库及果蔬绿色保鲜技术创新

三、推荐单位
中国商业联合会

四、项目简介

长期以来，我国果蔬产业面临3个大问题：采后损失率＞20%～30%、年损失＞1000亿元和冷库保鲜率＜3%。为解决这类问题，发达国家采取“大规模、高投入、高能耗”的无缝冷链模式，果蔬冷链率70%-80%，损失率3%-5%，但不适合我国国情。我国果蔬年产量约10亿吨，若冷链率30%，约3亿吨，意味着3个天文指标：（1）冷库贮量增15万倍；（2）投资增1.5~2亿亿元；（3）耗电增25万倍。亟待开发本土化“小规模、低投入、低能耗、高科技、高效益”实用技术模式。

微型冷库产地保鲜技术体系，集技术理论、库体、装备、保鲜膜、保鲜剂和推广模式等软件与硬件核心技术一体化多元创新：（1）保鲜技术方面，明确基于转录组学、蛋白质组学和代谢组学的生理病理调控机理，鉴定枣温度、气体敏感基因1210个和草莓敏感蛋白质77个，创建保鲜膜MA模型和保鲜剂分子重组机制，研制出新型保鲜膜、绿色保鲜剂40多种，解决了湿度、气体和防腐3大要素综合调控。（2）库体与装备方面，明确体形系数、经济R值、结霜方程，研制出分体型、一体型制冷设备和远程诊断设备，开发出系列库型，解决了性价比、能耗比、功效比和技术物化、售后服务等难题，革新保鲜第一要素的温度调控。（3）推广方面，创建“微型冷库+MA+绿色保鲜剂”技术模式、1元投资“2+1＞20”经济模式、“515”推广模式和“农户+微型冷库+合作社”产业化体系, 贮量10～100吨，投资3～18万元，适于南北方地区各种果蔬预冷、贮藏，1～3年即可收回投资。比大型冷库投资减少31%、节能36%，效益提高2倍。以辽宁北镇市全国第一农民郭景厦为例，1995年建造一座25吨微型冷库，库体与设备总投资2.6万元，当年贮藏巨峰葡萄13.5吨，6个月总耗电982度，获净利7.1万元，创造后来拉动周边30公里内建库1万多座奇观，得到胡锦涛同志接见。

20多年来，微型冷库创始人李喜宏团队，把成果带进国际讲坛，也带到农民家庭写在大地上。1993年首创试验微型冷库，1995年《天津农业科学》首次报道：微型节能冷库建造技术，1999年获全国专利特别金奖，2003年获天津市1等奖，出版专著：微型节能保鲜库。已申请国际、国内专利126项（授权发明专利52项），发表论文256篇（SCI/EI 104篇），获省级奖励38项，鉴定成果32项，部分达国际领先水平。拍摄电影、电视科教片7部，制修订国家、行业标准7项。推广全国31个省约10万座和5个国家约600座，年总贮量约400万吨，占同期农村新增总量约80%，新增效益400多亿元，其中10个单位近3年新增经济效益22.7亿元。

微型冷库，小库大业，缓解了果蔬卖难，带动300多万农民致富。CCTV科教片名：农家小金库，《科技日报》标题：农民的财神，2014年9月李克强总理视察微型冷库开发公司，亲笔祝福：“小微企业 大有作为”。
四、主要完成单位及创新推广贡献

第一完成单位：天津科技大学

天津科技大学，2004年以来，围绕果蔬采后生理、病理和温度、湿度、气体、防腐4因素调控，研究新理论、开发新产品、创建新体系。多年来，产学研联合，与国家农产品保鲜工程技术研究中心、天津商业大学等单位长期合作、学科共建，与全国省级农科院20余个、大学8个、中小企业40多个，共同完成微型保鲜冷库、新型保鲜膜、保鲜剂新技术、新产品国家级、省部级相关研发课题30余项、发表三大检索收录论文160余篇；取得国家专利33项；获省部级科技进步奖6项。开发微型保鲜冷库、新型保鲜膜、保鲜剂3个系列技术产品20余种，已在全国31个省和5个国家示范应用，近3年，所服务的企业累计获经济效益22.7亿元。

第二完成单位：国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）

国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）与天津科技大学等单位合作，自1993年以来，在完成简易微型冷库研究与开发的基础上，进一步参加完成微型冷库系统优化设计及保鲜产业化开发，特别在保鲜剂、保鲜膜的产业化开发，微型冷库产业化示范推广、葡萄保鲜技术推广等方面作出了突出的贡献。

在全国30多个省推广微型冷库2万余座，开发专用保鲜剂、保鲜膜等新产品，保鲜果蔬近百万吨，为果蔬物流产业化、农民创收、果蔬栽培面积扩大和质量提高起到了积极作用。

第三完成单位：天津大学

天津大学热能研究所及制冷学科是国内较早进行生物传热传质技术的教学科研单位，为天津市首批重点学科，天津市制冷学会理事单位及一级学科博士点。多年来在生物传热传质技术、制冷系统节能环保技术及应用等方面已形成特色，先后与美国伊利诺大学、美国马里兰大学、UNDP、德国埃森大学等进行了频繁的互访、人才交流及技术合作，并与国内外大型知名制冷企业紧密合作，围绕冷库节能及环保技术、果蔬采后生理特性与系统变容量最优匹配控制技术、果蔬温度激化处理工艺与果蔬保鲜效果最优匹配技术等开展研究，承担国家七五、八五和九五攻关、国家973、863、国家985学科建设、211工程学科建设，以及多项国家自然科学基金、国家教委博士点基金等项目，取得多项国家及省部级科学技术奖励。发表三大检索收录论文200余篇；取得国家专利数十项。

第四完成单位：天津商业大学

天津商业大学，"制冷及低温工程"为天津市重点学科，制冷技术实验室为天津市重点实验室，冷冻冷藏技术教育部工程研究中心，在节能冷库、产地预冷、速冻技术等多面处于国内领先水平。多年来，通过与国家农产品保鲜工程研究中心、天津科技大学合作，共同完成了葡萄保鲜与加工技术、冷链数字化技术、便携式冷库等10 多个国家及省部级项目，获省部级奖4项，联合开发了微型冷库一体化制冷设备、一体化预冷机组、便携式微型冷库、微型减压冷库、微型冰温保鲜冷库等多个项目，示范单位达到30 余家，取得了明显的经济和社会效益。

第五完成单位：中国科学院理化技术研究所

中国科学院理化技术研究所，从事脉冲管制冷机用线性压缩机研究近20年，近年来开展了小型民用制冷装置线性压缩机的研究工作。提出复杂管网制冷系统概念，明晰复杂管网制冷系统的本质特征和核心问题，明确了对各类复杂制冷系统的统一认识，发展了基于气液两相流体网络的通用物理模型，建立了通用稳态性能仿真平台，为开展复杂管网制冷系统研究奠定了理论基础并提供了有效的分析方法和工具。提出微通道沸腾换热高热流密度冷却技术，提出采用空化结构来保证微通道两相流动稳定性；提出基于制冷循环的喷雾冷却系统，构建出压力式、气助式、气泡式等三种系统形式，并开发了基于制冷循环的小型喷雾冷却装置。

第六完成单位：天津绿新低温科技有限公司

天津绿新低温科技有限公司，主要从事微型冷库开发，与天津科技大学、天津农科食品科技有限公司和天津捷盛东辉保鲜科技有限公司长期产学研合作、学科共建。主要负责保鲜技术、保鲜剂研发，第一单位起草气调设备国家行业标准1项，参与起草2项，并参与完成天津、北京、新疆等地葡萄、枣、草莓等保鲜产业化技术推广。

第七完成单位：天津市宏民微型保鲜冷库研究所

天津市宏民微型保鲜冷库研究所，国内第一个微型冷库专业研究所，主要从事微型保鲜冷库及配套技术研发与推广工作，在微型冷库优化、一体式制冷设备研制、葡萄保鲜技术产业化示范推广等方面做出了突出成绩。

第八完成单位：天津捷盛东辉保鲜科技有限公司

天津捷盛东辉保鲜科技有限（Gasin-DH）公司，起草制定气调设备国家行业标准2项；研制出模块化制冷设备、集成数字气调装置，数字化自动控制；研制出国内第一台脱氧机、气调中控装置、膜制氮机、二氧化碳和乙烯脱除机和防霉设备，特别是完成微型冷库工程建设与示范。

第九完成单位：天津农科食品生物科技有限公司

天津农科食品生物科技有限公司，与天津科技大学、国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）、天津大学、天津商业大学、天津捷盛东辉保鲜科技有限公司和天津绿新低温科技有限公司等单位实现产学研结合，主要从事微型冷库配套的保鲜膜、保鲜剂研发，特别是绿色保鲜膜、保鲜剂开发与配套保鲜技术研究与示范，参与微型冷库优化设计。

第十完成单位：天津捷东保鲜技术生产力促进中心

天津捷东保鲜技术生产力促进中心，与天津科技大学、国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）、天津大学、天津商业大学、天津捷盛东辉保鲜科技有限公司和天津绿新低温科技有限公司等单位实现产学研结合，主要从事微型冷库保鲜技术推广与咨询，在产学研结合推广应用微型冷库系统优化与配套绿色保鲜技术方面做出了突出贡献。
五、推广应用情况

微型冷库“小群体、大基地”，全国技术辐射全国31个省和5个国家，10万余座，年总贮量约400万吨，占同期农村新增总量80%，约占全国农村同期新增总量80%，葡萄总贮量80%，如图1、图2，微型冷库列入国家农机补贴和国家惠民工程，云南、新疆、江苏、辽宁、天津等10个省、市列入政府工作报告，符合国情、机制、民心，据测算在未来20年间，预计发展到20-30万台。
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图1 全国商业冷库与微型冷库同比增长率     图2 微型冷库全国分布和总贮量、品种比例
不完全统计,20多年来。全国31个省农户和企业获得经济效益超过400亿元，近3年超过80亿元。

表1 主要地区代表用户近3年的经济效益

	应用单位名称
	应用技术
	应用的起止时间
	应用单位联系人/电话
	应用情况

近3年新增利润（万元）

	国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）
	产品开发
	1994－2013
	阎瑞香13352096846
	7486

	天津捷盛东辉保鲜科技有限公司
	产品开发
	2008-2013
	刘海东13802164939
	6489

	北镇市农村经济发展局
	配套技术
	1995-2013
	郭景夏13904061205
	39461

	宁夏红枣工程技术研究中心
	配套技术
	1996-2013
	苏卫东13995382386
	9946

	山东省农业技术推广总站
	配套技术
	1997-2013
	张静13605383947
	17584

	山西省林业技术推广站
	配套技术
	1996-2013
	刘隋存13934131208
	15423

	辽宁省果蚕管理总站
	配套技术
	1997-2013
	宣景洪13079268615
	51140

	云南开远市农机推广站
	配套技术
	2000-2013
	李建伟13508839966
	13141

	河北省果树学会
	配套技术
	1998-2013
	耿学刚13513352670
	17378

	新疆农业技术推广总站
	配套技术
	1997-2013
	周仁生13999409959
	47701

	哈萨克斯坦共和国
	配套技术
	2010－2014
	李丽秀13352070288
	1264

	合计
	227013万元


六、曾获科技奖励情况

承担完成国家、省（部）级各类课题36项，获得省部级奖励38项。

表2 主要获奖

	获奖项目名称
	获奖时间
	奖项名称
	奖励等级
	主要获奖人
	授奖单位

	果蔬微型冷库保鲜技术与装备多元创新和推广
	2014年12月
	中国商业联合会科技奖
	一等奖
	李喜宏，刘霞
田长青，申江，高凯
	中国商业联合会

	果蔬保鲜新技术推广
	2003年8月8日
	天津市科学技术进步奖
	一等奖
	李喜宏，陈丽，许向路，胡云峰，修德仁
	天津市人民政府

	微型冷库及葡萄产业化保鲜技术
	2010年11月4日
	中国食品科学技术学会科技创新奖
	一等奖
	李喜宏，杨卫东，李莉，高凯，李丽秀
	中国食品科学技术学会

	果蔬冰温保鲜技术及应用
	2009年12月4日
	中国商业联合会科技奖
	一等奖
	申江，李建臣，乔锦毅，王素英，张坤生
	中国商业联合会

	微型冷库系统优化与葡萄保鲜技术开发
	2012年2月24日
	天津市科学技术进步奖
	二等奖
	李喜宏，杨卫东，董国庆，高凯，李丽秀
	天津市人民政府

	高效环保型制冷剂及优化匹配新技术
	2006年2月24日
	天津市科学技术发明奖
	二等奖
	杨昭，马一太，李汛，苏维诚，李丽新
	天津市人民政府

	果蔬专用保鲜膜的研制与应用
	2000年10月8日
	天津市科学技术进步奖
	二等奖
	李喜宏，陈丽，修德仁，温桂书，蒲长光
	天津市人民政府

	农产品微型冷库应用
	1999年9月8日
	天津市科学技术进步奖
	二等奖
	李喜宏，陈丽，修德仁，刘建华，董凤香
	天津市人民政府

	微型保鲜冷库
	2014年10月28日
	中国物流与采购联合会科学技术奖
	二等奖
	李喜宏，刘霞，田长青，申江，高凯
	中国物流与采购联合会

	灵武长枣相温气调保鲜与生物有效性调控技术
	2013年2月18日
	中国轻工业联合会科技进步奖
	二等奖
	李喜宏，马占儒，刘霞，李冰峰，李莉
	中国轻工业联合会


七、主要知识产权

本项目已申请国际、国内专利126项（授权发明52项、实用新型33项、软件著作权1项）、发表论文256篇（SCI/EI 104篇）、著作8部，鉴定成果32项，拍摄电影、电视科教片7部，制修订国家、行业标准7项。

表3 主要获奖

	知识产权类别
	知识产权具体名称
	国家（地区）
	授权号
	授权日期
	证书编号
	权利人
	发明人
	发明专利有效状态

	发明专利
	热泵型压差式果蔬热处理库
	中国
	ZL201010270151.0
	2010年9月2
	第1075659号
	天津大学
	杨昭，尹海蛟，陈爱强
	有效

	发明专利
	冰温储藏库
	中国
	ZL200910068816.7
	2012年5月30日
	第959079号
	天津商业大学
	申江,袁晓利,服部国彦,王晓东,李建臣,刘兴华
	有效

	发明专利
	冷库无霜型制冷系统
	中国
	ZL200810053994.8
	2008年7月29日
	第597469号
	天津商业大学
	申江，刘兴华，孙欢，和晓楠
	有效

	发明专利
	基于冷藏库旁通循环式除霜结构和控制单元及其除霜方法
	中国
	ZL200910266121.X
	2012年7月18
	第993242号
	天津大学
	杨昭，尹海蛟，陈爱强
	有效

	发明专利
	带有组合弹簧支撑结构的线性压缩机
	中国
	ZL201010519640.5
	2012年7月18日
	第1006053号
	中国科学院理化技术研究所
	田长青，张立钦，邹慧明，彭国宏
	有效

	发明专利
	环保、无氟超低温库
	中国
	ZL201010225630.0
	2012年3月28日
	第925435号
	天津商业大学
	申江，范凤敏，孙欢，高文全
	有效

	发明专利
	无公害葡萄保鲜垫及其制备方法
	中国
	ZL201010285227.7
	2012年11月28日
	第1089571号
	天津农科食品生物科技有限公司
	李喜宏；薛婷；刘海东；肖尧
	有效

	发明专利
	含有重组几丁质酶的果蔬防腐保鲜剂
	中国
	ZL200610015008.0
	2009年9月16日
	第550421号
	国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）
	闫瑞香，关文强，吴促，李丽秀，黄艳凤
	有效

	发明专利
	果蔬微囊化保鲜剂及其制备方法
	中国
	ZL201010262879.9
	2012年7月18日
	第1004854号
	天津绿新低温科技有限公司
	李喜宏，邢亚阁，贠娟，薛婷
	有效

	计算机软件著作权
	果蔬保鲜库远程诊断技术软件V1.0
	中国
	2014SR188959
	2014年9月16日
	软著登字第0858195号
	天津绿新低温科技有限公司；延庆县果品服务中心；天津农科食品生物科技有限公司；天津捷盛东辉保鲜科技有限公司
	
	有效


八、主要完成人情况

表4 主要完成人情况表

	排名
	姓名
	性别
	出生年月
	文化程度
	工作单位
	对成果创造性贡献

	1
	李喜宏
	男
	1960年6月
	博士
	天津科技大学
	项目总体技术设计人,首次提出微型冷库技术体系，完成冷库优化设计，果蔬预冷、产地保鲜、批发市场保鲜新技术研究，创建"微型冷库+MAP+无公害保鲜剂"产业模式。

	2
	刘霞
	女
	1976年1月
	博士
	天津科技大学
	果蔬采后预冷、贮藏、运输过程生物有效性调控机理研究，简化保鲜工艺，研发防霉防雾保鲜膜、生物型果蔬新型保鲜剂等工作。

	3
	申江
	男
	1960年3月
	博士
	天津商业大学
	完成微型冷库系统优化，主要对冷库设计与冰温贮藏库的库体结构、送回风方式、供冷方式、融霜方式，以及冰温库的高精度控制方式和库内风速场、温度场的分布方式等进行了系统研究。

	4
	阎瑞香
	女
	1973年8月
	博士
	国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）
	系统研究了不同果蔬贮藏过程中品质及病理的变化规律，筛选并确定了果蔬常见致病菌种类，并首次对自主研发的生物诱抗保鲜剂进行杀菌效果及杀菌机理研究。

	5
	杨昭
	女
	1960年1月
	博士
	天津大学
	微型冷库结构优化、压缩机变容量节能控制、风机自动变频技术、水果储藏品质最佳气流组织形式主要完成人。首次提出根据果蔬生理特性进行压缩机变容量匹配控制技术思想。主持完成相关课题10余项，获省部级奖3项，发表高水平论文80余篇、著作5部，授权发明专利20余项。

	6
	刘斌
	男
	1975年7月
	博士
	天津商业大学
	明确微型冷库体型系数、最佳经济保温层厚度设计，规范了围护结构的构造；建立了微型冷库空库降温模型；提出了夹套式送风模式；对微型冷库用制冷系统进行了优化匹配，明确流场的冷风机结霜机理并设计出微通道冷风机

	7
	李丽秀
	女
	1962年8月
	本科
	国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）
	负责完成葡萄主要病害、衰老生理、MAP气调生理研究，研发系列果蔬保鲜剂与保鲜膜常年深入基层开展技术示范推广服务、技术培训等工作。

	8
	田长青
	男
	1965年4月
	博士
	中国科学院理化技术研究所
	完成微型冷库配套设备研发，特别是制冷技术、热泵技术、人工环境保证新技术、可再生能源利用等方面的研究工作。研究制冷系统动态特性和稳定性，机房节能和冷库安全，研发出冷冻冷藏装置用线性压缩机。

	9
	李莉
	女
	1984年10月
	博士
	天津市宏民微型保鲜冷库研究所
	参与30余种果蔬的主要生理、病理特性研究，基于蛋白质组和代谢组水平研究果蔬保鲜技术的分子生物学机理，参与微型保鲜库配套新产品的研制与开发工作。

	10
	姜云斌
	男
	1980年10月
	硕士
	天津绿新低温科技有限公司
	完成果蔬保鲜剂系列产品研究，特别是植物源保鲜剂、果蔬防霉保鲜机和生理调节如1-MCP生理效应配套保鲜技术研究。明确主要病害、衰老生理、MAP气调生理研究。经常到基层从事技术示范、技术培训等工作。

	11
	杨维巧
	女
	1988年4月
	硕士
	天津捷盛东辉保鲜科技有限公司
	参加保鲜机理研究，特别是病害、衰老生理、MAP气调生理研究，参与微型气调库优化设计和推广示范。

	12
	李淑荣
	女
	1968年3月
	博士
	天津捷东保鲜技术生产力促进中心
	主要从事微型冷库、保鲜膜、保鲜剂3大系列产品的研制与开发工作，特别是果蔬葡萄保鲜剂、蒜薹保鲜剂研制以及基层技术示范推广服务、技术培训等工作。

	13
	高凯
	男
	1976年9月
	硕士
	国家农产品保鲜工程技术研究中心（天津）
	进行微型保鲜库配套保鲜剂、保鲜膜系列新产品的开发与示范工作，常年深入基层开展技术示范推广服务、技术培训等工作。

	14
	齐威
	女
	1985年10月
	博士
	天津科技大学
	主要参与果蔬的生理、病理的分子生物学机理研究，参与微型保鲜库配套新产品的研制、开发与示范。

	15
	张娜
	女
	1989年1月
	本科
	天津农科食品生物科技有限公司
	主要从事微保鲜膜、保鲜剂开发，参加压缩机变容量匹配控制技术研究工作，负责微型保鲜冷库优化设计建造及示范。
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